N

VOORGERECHTEN

Tartaar van knolselderij, appel en noten, avocado creme, limoen mayonaise
en sinaasappelrasp
Sauvignon Blanc

Tartaar van garnalen en appel, avocado creme, limoen mayonaise
en sinaasappelrasp

Sauvignon Blanc

TUSSENGERECHT

Licht gebonden soep van sjalotten, koekje van Parmezaan en bladerdeegstengel
Albarific

HOOFDGERECHTEN

Tournedos van paddestoelen, créme van pastinaak, gekonfijte courgette, crumble van groene
kruiden en een schuim van steranijs
Tempranillc
Tournedos van rund, créme van pastinaak, gekonfijte courgette, crumble van groene

kruiden en cantharellen jus
Malbec

DESSERT

Panna cotta met steranijs, sorbet van rood fruit, appel crumble en
een kletskop van sesam
Muscat Sweet

 GANGEN € 26,00
3 GANGIN €32,00 (AN VEGETARISCH

| GANGEN €35,00

In geval van voedselallergie dit graag kenbaar maken aan bediening.


Céline Kerkdijk餙
Tartaar van knolselderij, appel en noten, avocado crème, limoen mayonaise
 en sinaasappelrasp �

Céline Kerkdijk셐
Tartaar van garnalen en appel, avocado crème, limoen mayonaise
 en sinaasappelrasp �

Céline Kerkdijk餙
Licht gev

Céline Kerkdijk餙
Tournedos van paddestoelen, crėme van pastinaak, gekonfijte courgette, crumble van groene 
kruiden en een schuim van steranijs�

Céline Kerkdijk餙
Tournedos van rund, crėme van pastinaak, gekonfijte courgette, crumble van groene 
kruiden en cantharellen jus�

Céline Kerkdijk餙
Panna cotta met steranijs, sorbet van rood fruit, appel crumble en 
een kletskop van sesam�

Céline Kerkdijk餙
Licht gebonden soep van sjalotten, koekje van Parmezaan en bladerdeegstengel 

Céline Kerkdijk꺰
Sauvignon Blanc

Céline Kerkdijk썹
Sauvignon Blanc

Céline Kerkdijk꺰
Albariño�

Céline Kerkdijk썹
Tempranillo

Céline Kerkdijk썹
Malbec

Céline Kerkdijk썹
Muscat Sweet


TROMD

ETEN $ DRINKEN

SPOT Groningen werkt vanuit een duurzame visie, wij gebruiken daarom zo veel mogelijk biologische (streek)producten.



